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Antipasto alla Giuliese
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Preparazione Antipasto alla Giuliese

Passo 1.

essate gli scampl, e inun'altra pentola vongole calamari e sogliole.

Passo 2.
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Frullare insieme gli ingredien

Passo 3.

Condite l'insalata conolio e limone, ed accostevi la salsa verde.

Note

+ Nazionalita: Italiana

+ Pubblicata: 01/10/2015

+ Calorie: 0 a porzione

+ Rating: 5.0 (1 review)

« Autore: Carmelo Scuderi (https://www.facebook.com/ricetteregionali)
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