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Funghi all'abruzzese

4 cr-0ne

contorni’ oo

facile/ ol

10 minuti di preparazione + 30 di cottura -/«


https://www.ricetteregionali.net/

Atireszzatura suna padella antiaderente

Ingredienti
O coo gr di funghi porcini

O 40 gr diburro

Preparazione Funghi all'abruzzese

Passo 1.

Passo 2.

glio e prezzemolo che farete soffriggere.

reparate untrito d'a;

Aggiungete I funghi precedentemente tagliati.

sale e

fate cuocere per una trentina di minuti a fuoco moderato.



Note

+ Nazionalita: Italiana

+ Pubblicata: 01/10/2015

+ Calorie: 0 a porzione

+ Rating: 4.0 (1 review)

« Autore: Carmelo Scuderi (https://www.facebook.com/ricetteregionali)
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