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Pizza di Pasqua
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Attrezzatura:

Ingredienti
L 4 uova
200 gr di zucchero

25 grdilievito di birra

100 gr di latte

]

O

[ 00 gr d'olio
]

LI 400 gr di farina
L]

1 pizzicodi anice



Preparazione Pizza di Pasqua

Passo 1.

rendere |a farina e disporla a fontana su

Passo 2.

Scliogliere 1l lievito di birra nel latte.

Passo 3.

—Ormare una pagnotta con una parte de Il'impasto.

Passo 6.

Conlarestante, create un cilindro di 20

Passo 7.

e deldiametrodi 2-3 cm.

un tagliere.

igere al centro della fontana il lievito, quindi due

), Zucchero e anice.



Passo 8.

Schiacciare quindi con le dita le due estremita sul contorno della pagnott

Passo 10.

Far lievitare per qualche ora.

Passo 11.

Mettere nel forno preriscaldato a

Note

+ Nazionalita: Italiana

+ Pubblicata: 01/10/2015

+ Calorie: 0 a porzione

+ Rating: 4.0 (1 review)

ellainmodoca

adi e lasciare cuocere per unave

Ntina di minuti.

+ Autore: Carmelo Scuderi (https://www.facebook.com/ricetteregionali)
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