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Pasta e fagioli
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Preparazione Pasta e fagioli

Passo 1.

asciare i fagioliin ammollo per 12 ore.

Passo 2.

ar bollire I fagioli insieme al sedano.

Passo 3.

lungete i pomodori e salate e pepate a piacere.

Far bollire la pasta, e mescolarla coni fagioli.
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er gualche minuto ed aggiungere quindi il peperoncino.
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+ Nazionalita: Italiana
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+ Calorie: 0 a porzione

+ Rating: 4.0 (1 review)
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