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Ragu abruzzese
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Attrezzaturauna pentola

Ingredienti

O 100 gr dimanzo
100 gr divitello
100 gr dimaiale
100 gr di pancetta
50 gr diburro

1 carota

1 cipolla

1 gambo disedano
1vinorosso

3 cucchiai salsa di pomodoro
1tazzadibrodo

1 chiodo di garofano
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Preparazione Ragu

Passo 1.

Passo 3.

ndoratei

Passo 4.

Unite poila carte

abruzzese

tritata, quindi il vino.
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Note

+ Nazionalita: Italiana

+ Pubblicata: 01/10/2015

+ Calorie: 0 a porzione

+ Rating: 4.0 (1 review)

« Autore: Carmelo Scuderi (https://www.facebook.com/ricetteregionali)
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