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Agnello cacio e uova
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Preparazione Agnello cacio e uova

Passo 1.

lagliate I'agnello in piccoli bocconcini.

Passo 2.

ndorate in padella l'aglio ed Il rosmarino, aggiugete quindi la carne e dopo

Passo 3.

Unite uova, pecorino grattugiato, sale, pepe e succo dilimone.

Passo 5.

pagnatevi l'agnello e fate cuocere 1IN0 a CNe le uova NoN sarenno I



Note

+ Nazionalita: Italiana

+ Pubblicata: 01/10/2015

+ Calorie: 0 a porzione

+ Rating: 4.0 (1 review)

« Autore: Carmelo Scuderi (https://www.facebook.com/ricetteregionali)
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