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Triglie alla rosetana
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Preparazione Triglie alla rosetana

Passo 1.

lagliare Il prosciutto a striscioline.

Passo 2.

nuna teglia, mettere le triglie alternate al prosciutto e 'alloro.

Passo 3.

Far cuocere a fuoco lento fino a guando il pesce non sia ben cotto.

Note

+ Nazionalita: Italiana
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+ Calorie: 0 a porzione
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