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Preparazione Frittelle di fiori di zucca

Passo 1.

ulite e lavate i fiori di zucca.

Passo 2.

asciate solo |z parte del fiore, tagliando il gambo.

Passo 3.

Salate, pepate ed aggiungete il prezzemolo tritato.

Yassate | fiori nella pastella e friggeteli in abbondante olio caldo.
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