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Minestra con l'osso di prosciutto
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Preparazione Minestra con l'osso di prosciutto

Passo 1.

Ulite le cotiche e tagliatele a pezzetti e rompete gli ossi in un paio di pezzi

Passo 2.

Tagliat rdur

Passo 3.

Bollite inuna pentola el lure i ] e all tick
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