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Cannaruozzi ncipuddati
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Attrezzatura  una pentola, una padella
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Preparazione Cannaruozzi ncipuddati

Passo 1.

Fate cuocere alungo nell

aggiungete la salsa di pomodorc
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pezzetti.

Passo 2.

Conditevi la pasta cospargendola con una spruzzata dirico

olio le cipolle affettate aggiungendo un po d'acqua per evitare che ros

avrete precedentemente preparato) e il peperoncino ta



Note

+ Nazionalita: Italiana

+ Pubblicata: 01/10/2015

+ Calorie: 0 a porzione

+ Rating: 4.0 (1 review)

« Autore: Carmelo Scuderi (https://www.facebook.com/ricetteregionali)
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