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Stocco al forno
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800 gr di stocco

1 pomodoro

1 cipolla

olive

peperoncing



Preparazione Stocco al forno

Passo 1.

) 3 giorni cambiando spesso |'acgua.

Passo 2.

Tegliate afettine la cipolla ed Il pomodoro.

Passo 3.

Tagliate lo stocco in pezzi e mettetelo in una teglia insieme alla cipolla, al pomodoro e all'aglio tritato.

Passo 4.

Her circa mezz'ora.
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Passo 5.

Guarnite con le olive ed il prezemolo tritato.



Note

+ Nazionalita: Italiana

+ Pubblicata: 01/10/2015

+ Calorie: 0 a porzione

+ Rating: 4.0 (1 review)

« Autore: Carmelo Scuderi (https://www.facebook.com/ricetteregionali)
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