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Preparazione Tonno in agrodolce

Passo 1.

lagliate il tonno adadini ed infarinatelo.

Passo 2.

NNo inuna padella con olio extravergine d'oliva.

Passo 3.

Salate a piacere.

Passo 4.

Tagliate la cipolla a spicchi.

Passo 5.

Nello stesso olio, dopo aver tolto | pezzetti di tonno, fate friggere Ia cipoll:

Passo 6.

Quando la cipolla si sara ammorbidita, aggiungete I'aceto e quindi un cucchiaio di zucchero.

Passo 7.

Amalgamate ed aggiungete infine 1l tonno fritto in precedenza.



Passo 8.
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