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Attrezzatura  una pentola, una padella

Ingredienti

LI 400 g difarina

0 3 uova e due tuorli

150 g di zucchero

e

300 gdimiele

2 cucchiai di zucchero
cedro e arancia canditi

confettini colorati d'argento
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Preparazione Struffoli

Passo 1.

reparate un impasto con farina, zucchero, uo
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Passo 3.
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Passo 5.
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Passo 6.
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Passo 7.

Mettete qundi gli struffoli nella pentola con lo sciroppo e
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Note

« Nazionalita: Italiana
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+ Calorie: 0 a porzione

+ Rating: 4.0 (1 review)

+ Autore: Carmelo Scuderi (https://www.facebook.com/ricetteregionali)
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