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Impepata di cozze

secondi’ - o0 o

facile/ o

20 minuti <100


https://www.ricetteregionali.net/

Attrezzaturauna pentola

Ingredienti
O ois Kgdicozze
O pepe nero

O olio extr avergine dioliva

0 2 limoni



Preparazione Impepata di cozze

Passo 1.

Passo 2.

Aggiungere dell'olio extra-vergine di oliva e qualche spicchio d'aglio.

Passo 3.

Coprire la pentola e far cuocere a fuoco vivace per pochi minuti.

Passo 4.

Passo 5.

Utilizzare il limone come accompagnamento.



Note

+ Nazionalita: Italiana

+ Pubblicata: 01/10/2015

+ Calorie: 0 a porzione

+ Rating: 4.0 (1 review)

« Autore: Carmelo Scuderi (https://www.facebook.com/ricetteregionali)
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