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Tigelle Modenesi
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Attreszatura: teglia
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Preparazione Tigelle Modenesi

Passo 1.

Fate sciogliere il lievito in un bicchiere d'acqua tiepida, guindi unite la farina e lo str

Passo 2.
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Aggiungete quindi

Passo 3.

[rascorso questo tempo stendete Ia sfoglia e ritagliate dei dischettidicirca 5

Passo 4.

Fateliriposare per altri 15/20 minuti, quindi fateli cuocere in forno caldo.
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Note

+ Nazionalita: Italiana

+ Pubblicata: 01/10/2015

+ Calorie: 0 a porzione

+ Rating: 4.0 (1 review)

« Autore: Carmelo Scuderi (https://www.facebook.com/ricetteregionali)
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