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Cipollette in agrodolce all'Emiliana
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Attrezzatura  tegame con coperchio

Ingredienti
O 200 g di cipolline bianche

2 cucchiai di salsa di pomodoro
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Preparazione Cipollette in agrodolce all'Emiliana

Passo 1.

avate le cipolline e disponetele in un tegame in modo che Non si sovrappongano.

Passo 2.
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Passo 3.

Togliete il coperchio e versate sulle cipoolle lo zucchero e l'aceto, fate cuocere altri 5 minuti e serv

ate a bollore, poi coprite il tegame e cuocete
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Note

+ Nazionalita: Italiana

+ Pubblicata: 01/10/2015

+ Calorie: 0 a porzione

+ Rating: 4.0 (1 review)

« Autore: Carmelo Scuderi (https://www.facebook.com/ricetteregionali)
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