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Bracciadella reggiana
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Attrezzatura: ciotola, teglia

Ingredienti

0 500

gr difarina

gr dlzuccnero

50 gr dilatte

100 gr diburro

evito

scorza dilimone grattugiata

mandorle tritate
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granella di zucchero



Preparazione Bracciadella reggiana

Passo 1.

mpastate gli ingredienti fino ad ottenere un composto omogeneo.

Passo 2.

lasciate un uovo da parte per il rivestimento.

mburrate una teglia per ciambelle e versatevi dentro l'impasto.

Passate un uovo sbattuto con il pennello sulla ciambelle, guindi aggiung

O

te le mandorle tritate e Ia



Note

+ Nazionalita: Italiana

+ Pubblicata: 01/10/2015

+ Calorie: 0 a porzione

+ Rating: 4.0 (1 review)

« Autore: Carmelo Scuderi (https://www.facebook.com/ricetteregionali)
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