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Mistocchine
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Attrezzatura terrina, padella antiaderente

Ingredienti

A-5 i
-5 cuc

Preparazione Mistocchine

Passo 1.

lavorate la farinain una terrina con il latte e ag

Passo 2.

Formate delle palline grosse come un

untadi

olio extravergine d'oliva.

Passo 3.

chiai di olio extravergine d'oliva

giunge

te poca acqua per ¢

nandarino, appiattitele e cuocetel

ttenere un impasto omogenec

e inuna padella antiaderente



Note

+ Nazionalita: Italiana

+ Pubblicata: 01/10/2015

+ Calorie: 0 a porzione

+ Rating: 4.0 (1 review)

« Autore: Carmelo Scuderi (https://www.facebook.com/ricetteregionali)
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