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Tortellini di castagne reggiane
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Atireszzatur o passaverdura, teglia (o padella)

Ingredienti

O perla pasta frolla
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Preparazione Tortellini di castagne reggiane

Passo 1.

Jisponente lafarina a fontana.

Passo 2.

Mettetevi al centroil burro e lavoratelo insieme alla farina.

Passo 3.

iungete il tuorlo d'vovo, guindi amalgamate bene il tutto.

Passo 6.

Fate cuocere le castagne in acqua salata, quindi pulitele e passatele «

Passo 7.

ienti e mescolate accuratamente.




Passo 8.

Preparate dei dischi con la pasta sfoglia e mettetevi il condimen Ui
jelle mezzelun

Passo 9.

I possono cuocere inforno o fritti in oli llen

Passo 10.

Una volta cotti vanno spolverizza nzucchero a

Note

« Nazionalita: Italiana

+ Pubblicata: 01/10/2015

+ Calorie: 0 a porzione

+ Rating: 4.0 (1 review)

+ Autore: Carmelo Scuderi (https://www.facebook.com/ricetteregionali)
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