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Gnocchi di patate
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Attreszatura - pentola, schiacciapatate, forchetta, schiumarola

Ingredienti

0 kg di patate
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Preparazione Gnocchi di patate

Passo 1.

Lessate le patate con tutta la buccia in abbondante acgue, pelatele e passatele allo schiacciapatate.

Passo 2.

Jisponete

uova, impastate bene il tutto.

Passo 3.

Formate

paio di centimetri cosi da formare dei cilindrati.

Passo 4.

condite

afarina afontana su una spianatoia, fate un buco in centro e

a pasta cosi ottenuta delle listare

I con abbondante burro fusc e parmigiano grattugiato

di

e
>

ponctevi la purea di patat

a caratteristica forma degli gnocchi.

li gnocchi in abbondante acqua salata, scolateli con una schiumarola appena salgono a galla e



Note

+ Nazionalita: Italiana

+ Pubblicata: 01/10/2015

+ Calorie: 0 a porzione

+ Rating: 4.0 (1 review)

« Autore: Carmelo Scuderi (https://www.facebook.com/ricetteregionali)
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