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Capretto piacentino

4Persone

secondi’ - ooric

facile ol

25 minuti/ -0
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Attrezzatura un tegame con coperchio

Ingredienti

O 1 ke di capretto

un cucchialo di salsa di pomodoro
un cucchizio di brodo

lardo
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Preparazione Capretto piacentino

Passo 1.

Fate soffriggere la cipolla tritata inun po' di burro.

Passo 2.

Passo 3.

Aggiungt

~te la salsa di pomodoro, Il brodo, il sale, il pepe, il prezzemolo, I'aglio e un po' ¢

Passo 4.

Utilizzate un coperchio per la cottura.
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