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Granseole alla triestina
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Preparazione Granseole alla triestina

Passo 1.

Scottate le granseole inacqua calda per 10 minutl.

Passo 2.

colatele prelevate Iz polpa e mescolatela con olio, succo dilimone, sale, pepe e prezzemolo tritato.

Passo 4.

Versate |'impasto nei gusci e servite
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