[ (https:/ /www.ricetteregionali.net/)

Patate in tecia
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Preparazione Patate in tecia

Passo 1.

Jopo aver lessato le patate inacqua salata, sbucciate

Passo 2.

Tritateil lardo e la cipolla e fateli soffriggere.

Passo 3.

Unite la patata e lasciate dorare.

Passo 4.

Aggiungete il pepe, il sale, un poco divino e il mestolo di

Passo 5.

asclate sturare lentamente.

e affettatele.
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