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Crostini alla Ponticiana

4Persone

antipastiCategoria

facileDifficoltà

15 minutiTempo

https://www.ricetteregionali.net/


Attrezzatura : una teglia

 

Ingredienti

4 fette di pane

funghi trifolati

prosciutto crudo

mozzarella

burro

Preparazione Crostini alla Ponticiana

Passo 1.

Friggete il pane nel burro, adagiatevi sopra delle fette di mozzarella, i funghi ed il prosciutto.

Passo 2.

Fate cuocere in forno per 15 minuti, quindi servite i crostini ancora caldi.
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