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Fronne e patate
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Attrezzatura  una pentola, una padella

Ingredienti
L voo gr dipatate
O 400 gr difoglie di cavolo cappuccio

O cipolla media

LI olioextraver gine d'oliva

C

O e



Preparazione Fronne e patate

Passo 1.

Ulite e tagliate a cut

Passo 2.

Hettl le patate.

Pulite il cavolo e tagliatelo a pezzetti.

Passo 3.

Shollentate le patate

Passo 4.

Continuate la cottura per |

Passo 5.

Soffriggete la pancetta c

minuti.

yacqua salata, guindi unite il cavolo.
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