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Dorsetti con le mandorle

4 cronc

dolcic - coo o

facile ol

60 minuti -0


https://www.ricetteregionali.net/

Attrezzatura unateglia

Ingredienti
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1/2 Kgdifarina

1/2 bustina dilievito per

6 uova
1/2 Kg di mandorle
1/2 Kgdizucchero

80 gr di strutto

80 gr diburro

1 bustina di vaniglia



Preparazione Dorsetti con le mandorle

Passo 1.

Formate una fontana con la farina.

Passo 2.

Al centro della fontana unite il lievito, le uova sbattute, le mandorle tritate, lo zocchero, il burro, lo strutto,

Il succodilimone e la vaniglia.

Passo 3.

mpastate con le mani, guindi formate delle striscioline della lunghezza della teglia che utilizzerete per

informare.

Passo 4.

- / MO

Jisponete le strisce di pasta nella teglia e fate cuocere a 160° per circa 40 minuti.
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