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Attrezzatura mattarello, teglia

Ingredienti

L1 150 grdifarina
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Preparazione Mostaccioli

Passo 1.

reparate un impasto con farina, noci miele pepe e cannella.

Passo 2.

Stendete l'impasto con un mattarello, quindi tagliare la sfoglia in rettangc

Passo 3.
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ate cuocere inforno per 20 minuti a 1o0”.

li della dimensio

e desiderata.



Note

+ Nazionalita: Italiana

+ Pubblicata: 01/10/2015

+ Calorie: 0 a porzione

+ Rating: 4.0 (1 review)

« Autore: Carmelo Scuderi (https://www.facebook.com/ricetteregionali)
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