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Mainestra col battuto
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Atireszaturs s una pentola

Ingredienti

O 100 gr diguanciale
pastina all'uovo

1.5 dibrododicarne

1/2 cipolla

aglio

olio extra vergine di oliva
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Preparazione Minestra col battuto

Passo 1.

[ritate il guanciale insieme alla cipolla, al sedano e al prezzemolo e all'a;

Passo 2.

ate soffriggere il trito, quindi aggiungete il brodo

Note

+ Nazionalita: Italiana
+ Pubblicata: 01/10/2015
+ Calorie: 0 a porzione

+ Rating: 4.0 (1 review)

+ Autore: Carmelo Scuderi (https://www.facebook.com/ricetteregionali)
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