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Stracciatella

4Persone

piatti di mezzo« - o

facile (ool

15 minuti o0
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Attrezzatura una pentola

Ingredienti
L 4uova
LI 4 cucchiai di parmigiano grattugiato

\\\\\\\

Preparazione Stracciatella

Passo 1.

Fate bollire I'acqua con i dadi.

Passo 2.

nuna zuppiera shattete le uova unendo il formaggio, il sale e una ¢

Passo 3.

Versate questo composto nel brodo e girate velocemente ¢

Passo 4.

yopo gualche minuto, il piatto sara pronto.

onuna forchetta.
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