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Pasta alla gricia

4Persone

primic oo

facile (ool

30 minuti 1o


https://www.ricetteregionali.net/

Atireszzatura suna pentola, una padella, una terrina

Ingredienti

O olio extr avergine d'oliva

O forma £gi0 pecorino



Preparazione Pasta alla gricia

Passo 1.

lagliate il guanciale in striscioline.

Passo 2.

Il guanciale in padella con un cucchiaio d'olio e del peperoncino.

o

Fate cuocere gli spaghetti, scolateli e passateli a mantecare nel guanciale.

Passo 4.

ote g padella dal fuoco e mettete il tutto in una terrina.




Note

+ Nazionalita: Italiana

+ Pubblicata: 01/10/2015

+ Calorie: 0 a porzione

+ Rating: 4.0 (1 review)

« Autore: Carmelo Scuderi (https://www.facebook.com/ricetteregionali)
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