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Spaghetti alla puttanesca
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https://www.ricetteregionali.net/

Attrezzatura  una pentola, una padella

Ingredienti

LI 400 gr di spaghetti

150 gr diolive nere
50 gr di capperi

4 acciughe salate

O 0o o o o 0o



Preparazione Spaghetti alla puttanesca

Passo 1.

nuna padella con 'olio fate soffri;

Passo 2.

Passo 3.

Dopo qualche minuto mettete anche I pomodor.

Passo 4.

Aggiungete un pizzico di sale e fate cuocere per circa vent

Passo 5.

Passo 6.

Conditeli con la salsa.

ninuti.



Note

+ Nazionalita: Italiana

+ Pubblicata: 01/10/2015

+ Calorie: 0 a porzione

+ Rating: 4.0 (1 review)

« Autore: Carmelo Scuderi (https://www.facebook.com/ricetteregionali)
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