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Tocco de funzi
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Attrezzatura: casseruola con coperchio

Ingredienti
L1 12 funghi Ovoli

120 g di Parmigiano grattugiato

50 g di Mollica di pane fresco

1 bicchiere di latte

2 Uova

1 spicchio d'aglio

2 foglie di maggiorana
1 pizzico diorigano

4 cucchiai di Olio extravergine d'oliva
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Preparazione Tocco de funzi

Passo 1.

Mondate e affettate | funghi.

Passo 2.

Passo 3.
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Nazionalita: Italiana

Pubblicata: 07/10/2018

Calorie: 0 a porzione

Rating: 4.0 (1 review)

Autore: Carmelo Scuderi (https://www.facebook.com/ricetteregionali)

reparate un tritodicipolla e aglio e fatelo soffriggere inuna casseruocla con lio extravergine d'oliva
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