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Verdure ripiene alla ligure
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Attrezzatura: cucchiaino, pentola, coltello, teglia, schiacciapatate

Ingredienti

0 kg di patate

4 cipolle
2 spicchidi aglio
1 ciuffetto dibasilico

cucchiaio diorigano

di Parmigiano Reggiano grattugiato

1/2 cucchiaino di noce moscata grattugiata
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Preparazione Verdure ripiene alla ligure

Passo 1.

Mondate e affettate i funghi.

Passo 2.

Passo 3.

Note

+ Nazionalita: Italiana

+ Pubblicata: 07/10/2018

+ Calorie: 0 a porzione

+ Rating: 4.0 (1 review)

+ Autore: Carmelo Scuderi (https://www.facebook.com/ricetteregionali)
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