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Gasse con i piselli (farfalle con i piselli)
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Attrezzatura s matterello, ruota dentata (tagliapasta), canovaccio, casseruola con

coperchio, schiumarola, piatto da portata

Ingredienti
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2 cucchiai diolio extra vergine di oliva
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Preparazione Gasse con i piselli (farfalle con i piselli)
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Passo 7.
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