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Riso castagne e latte
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2 ore e 30 minutiTempo
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Attrezzatura : una pentola

 

Ingredienti

350 g di Riso

100 g di castagne secche

2 cucchiai di farina 00

1,5 l di latte

Preparazione Riso castagne e latte

Passo 1.

Fate bollire le castagne per almeno 2 ore in acqua e poi scolarle.

Passo 2.

Cuocete il riso in una pentola con il latte.

Passo 3.

Quando il riso è cotto aggiungete 2 cucchiai di farina e poi le castagne.



Note
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