(https:/ /www.ricetteregionali.net/)

Gnocchi burro e salvia
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Preparazione Gnocchi burro e salvia
Passo 1.

Bollite le patate, spe
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e in modo da formare una purea
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I cordoncini di pasta lunghi e sottili e tagliate
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etti dicirca un centimetro e mezzo.

Passo 4.
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classica forma.
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Note

+ Nazionalita: Italiana

+ Pubblicata: 01/10/2015

+ Calorie: 0 a porzione

+ Rating: 4.0 (1 review)

« Autore: Carmelo Scuderi (https://www.facebook.com/ricetteregionali)
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