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Baccala alla lucana
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Preparazione Baccala alla lucana

Passo 1.

asciate il baccala in ammollo per almeno 3

Passo 2.

Mettete il baccala in una pentola ¢

Passo 3.

Passo 4.

Tagliate a pezzettii peperor

Passo 5.

|i soffriggere
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on dell'acqua e fatelo bollire.

C

Continuate la cottura aggiustando eventualmente di sale.

giorni cambiando sp




Note

+ Nazionalita: Italiana

+ Pubblicata: 01/10/2015

+ Calorie: 0 a porzione

+ Rating: 4.0 (1 review)
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