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Maiale con le cipolle

4Persone

secondiCategoria

facileDifficoltà

20 minuti preparazioneTempo

https://www.ricetteregionali.net/


Attrezzatura : una padella

 

Ingredienti

4 nodini di maiale

2 cipolle

olio extravergine d'oliva

vino bianco

sale

pepe

Preparazione Maiale con le cipolle

Passo 1.

Affettate le cipolle.

Passo 2.

Mettete a scaldare l'olio in una padella e fatevi indorare le cipolle insieme alla carne.

Passo 3.

Sfumate con un bicchiere di vino e fate cuocere per 15 minuti.
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