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Cappelletti in brodo
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Attrezzatura s una padella, due pentole

Ingredienti

LI 300 gr di farina

100 grdivitello
00 gr dimaiale

/0 gr petto dipollo

1 salsiccia

olio extravergine d'oliva

noce maoscata

sale

1 costadisedano
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1 carota



Preparazione Cappelletti in brodo

Passo 1.

ate insaporire le carni divitello maizale e pollo in una padella con dell'olio.

Passo 3.

Una volta cotte tritatele unendo salsiccia prosciutto e mortadella.

Passo 4.

Aggiungete 'uovo battuto Ia

noce moscata ed il parmigiano.

Passo 5.

Yer la pasta mescolate farina ed uova.

Passo 6.

Lavorate |a pasta.

Passo 7.

Stendetela con il mattarello in foglie molto sottii.



Passo 8.

Rplegate i cappelletti a meta e modellate I

prt
—r

Passo 10.

er il brodo mettere il cappone la cipolla il sedano e |z carota in una pentola con colma d'acqua fredda.

Passo 11.

Note
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