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Brodetto all'anconetana

4 cr-0ne

secondi’ o0

media ol

30 minuti 1o


https://www.ricetteregionali.net/

Attrezzatura una pentola

Ingredienti

0 kg di pesce da zuppa (sc

orfani, gallir

elle, triglie etc...)

Preparazione Brodetto all'anconetana

Passo 1.

Fate rosolare

Passo 2.

cipolla ed aglio, fate quindi sfumare con I'aceto.

diarel (AA ~11' orme
versi (dal piu gros

3\

so al pit piccolo per uniformare la cottura).



Note

+ Nazionalita: Italiana

+ Pubblicata: 01/10/2015

+ Calorie: 0 a porzione

+ Rating: 4.0 (1 review)

« Autore: Carmelo Scuderi (https://www.facebook.com/ricetteregionali)
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