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Cavatelli e carne di maiale
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Attrezzatura una padella, una pentola

Ingredienti
LI 300 gr di farina
1.5 kg di polpa di pomodoro

500 gr di polpa di maiale

aglio
peperoncino

1/2 bicchiere divino
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Preparazione Cavatelli e carne di maiale

Passo 1.

mpastate farina ed acqua Ricavatene del lunghi bastoncini di meno di 1 cm di diametro.

Passo 2.

Taglietellin pezzi lunghi 2/3 cm.

Passo 3.

Utilizzando un coltello con la punta affusolata, trascinate ciascun pezzetto su un tagliere fino a dargli

forma desiderata.

Passo 4.

ate cuocere per due ore circa.

Passo 7.



Passo 8.

A piacere, spolverizzate con il percorino grattugiato.

Note

« Nazionalita: Italiana
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+ Calorie: 0 a porzione

+ Rating: 4.0 (1 review)
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