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Baccalà fritto

4Persone

secondiCategoria

mediaDifficoltà

30 minutiTempo
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Attrezzatura : una pentola per friggere

 

Ingredienti

1 Kg di baccalà

acqua

farina

olio

Preparazione Baccalà fritto

Passo 1.

Preparate una pastella con acqua e farina.

Passo 2.

Tagliate il baccalà e ricoprite i pezzetti con la pastella; friggeteli in abbondante olio immegendoli man 

mano che li preparate.
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