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Polpette di formaggio

4Persone

secondiCategoria

facileDifficoltà

35 minutiTempo

https://www.ricetteregionali.net/


Attrezzatura : una padella

 

Ingredienti

300 gr di formaggio

3 uova

50 gr di pangrattato

aglio

prezzemolo

olio extravergine d'oliva

passato di pomodoro

Preparazione Polpette di formaggio

Passo 1.

Mescolate uova mollica formaggio aglio e prezzemolo tritato.

Passo 2.

Realizzate delle polpette e fatele cuocere nel passato di pomodoro diluito con dell'acqua per 30 minuti.
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