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Padeletti di castagnaccio
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Atireszzatura suna padella

Ingredienti
O o0 gr.difarinadicastagr

U mezzolitro di latte

Preparazione Padeletti di castagnaccio

Passo 1.

Create una pastella fluida mescolando |a farina di castagne con il latte e un pizzico di sale.

Passo 2.

Fate poi cuocere la pastella (versata a a cucchial) inuna padella con l'olio.

Passo 3.

Servite conricotta fresca.



Note

+ Nazionalita: Italiana

+ Pubblicata: 16/11/2015

+ Calorie: 0 a porzione

+ Rating: 4.0 (1 review)

« Autore: Carmelo Scuderi (https://www.facebook.com/ricetteregionali)
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