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Vermicelli ai frutti di mare
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Attrezzatura  una pentola, una padella

Ingredienti
O 400 grvermicelli

O o0 grdicozze

O o o o o 0O

Preparazione Vermicelli ai frutti di mare

Passo 1.

n una padella, fate soffriggere nell'olio I'aglio finemente tritato, aggiungete i frutti di mare, una spruzzata

divino bianco e i pomodorini.

\gendo un pizzico di sale, il pepe e il prezzemolo.

Preparate i vermicelli al dente; una volta scolati, conditeli con il sugo e un filo di olio.
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Note

+ Nazionalita: Italiana

+ Pubblicata: 01/10/2015

+ Calorie: 0 a porzione

+ Rating: 4.0 (1 review)

« Autore: Carmelo Scuderi (https://www.facebook.com/ricetteregionali)
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