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Capretto al forno
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secondiCategoria

facileDifficoltà

1 ora e 30 minutiTempo

https://www.ricetteregionali.net/


Attrezzatura : teglia

 

Ingredienti

2 kg di capretto

130 g di strutto

600 g di patate

1 cipolla

Rosmarino

Sale

Pepe



Preparazione Capretto al forno

Passo 1.

Affettate la cipolla, tagliate le patate a pezzetti e lavate e tagliate a grossi pezzi il capretto.

Passo 2.

Mettete il capretto in una teglia e ricopritelo di fiocchetti di strutto, aggiungete le patate, la cipolla, il 

rosmarino, sale e pepe e aggiungete il rimanente strutto sempre a fiocchetti.

Passo 3.

Mettete in forno caldo a 180 ^C per un'ora.

Passo 4.

Sfornate e servite caldo.
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