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Tunnina ammarinata (tonno in agrodolce)
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Attrezzatura : pentola, tegame

Ingredienti

0 kg di tonno tagliato a fette

O 0o o o o 0o



Preparazione Tunnina ammarinata (tonno in agrodolce)

Passo 1.

offriggete il tonno in una padella Affettate la cipolla, ponetela in un tegame con poca acc

ete il tonno nella salsa agrodolce e fate insaporire gualche minuto.

e disponendo il tonno su un piatto di portata a strati.
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