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Pastasciutta alla fornaia
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Attreszzature - mortaio, pentola, terrina

Ingredienti

O 3500 pasta lunga
O 140 gdinoci

O 100gdi pecorino salato

mazzetto di basilico
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Preparazione Pastasciutta alla fornaia

Passo 1.

lagliate il formaggio a pezzetti, lavate e asciugate | gherigli di noce

mortaio e pestate.

Passo 2.

Amalgamate aggiungendo a filo olio extravergin

Passo 3.

Cuocete la pasta in abbondante acqua bollente salata.

Passo 4.

Scolate al dente e tenete da parte un po' dell'acqua di cottura.

e il basilico, mettete tuttoinun



Note

+ Nazionalita: Italiana

+ Pubblicata: 01/10/2015

+ Calorie: 0 a porzione

+ Rating: 4.0 (1 review)

« Autore: Carmelo Scuderi (https://www.facebook.com/ricetteregionali)
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