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Atirezzatur o ciotola, padella, imbuto (o sac a poche)

Ingredienti

O 200 g farina OO0

25 grammiburro fuso
250 mldilatte

30 e dizucchero
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20 mldi grappa bianca

marmellata di mirtilli o frutti di bosco a piacere
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Preparazione Strauben

Passo 1.

Versate inuna ciotola il latte, aggiur Fari

amalgamate bene.

Passo 2.

Lasciate riposare il composto per circa mezz ora.

Passo 3.
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Passo 4.

Aggiungere la grappa.

Passo 5.

Versate I'olio in una padella, in modo ch

Passo 6.
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Passo 7.

T
M

conuna schiumarola, poneteli su carta assorbente per
eliminare 'olio in eccesso, spolverate con lo zucchero a velo, servite caldi accompagnati da un cucchizio di

marmellata di mirtilli.
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