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Torciglione di Natale

v
AN '

*a
A

4 cr-0ne

dolcic oo

facile! 1ol

1oraemezzal - o


https://www.ricetteregionali.net/

Attreszzatur s teglia, carta forno

torciglione di Natale e un tipico dolce di Natale Umbro. Peculiarita di guesto dolce e la classica forma di

serpente arrotolato a spirale.

Ingredienti

[ 600gr di mandorle
300 gr di zucchero

4 albumi uovo

40 gr di pinoli

200 gr di cedro candito

1 mandorlaintera

2 chicchidicaffe
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Preparazione Torciglione di Natale

Passo 1.

elate le mandrole, quindi tritatele insieme allo zucchero ed al cedro candito.

Passo 2.

Unite pinoli ed albumi, quindi formate un cilindro di grosse dimensioni.

Passo 3.

Disponete il cilindroin forma di serpente arrotolato sulla carta forno.

Passo 4.

Date laforma di una testa ad una delle estremita, tagliate la forma della bocca, quindi usate la mandorla

per creare lalingua ed i cicchi di caffe per gli occhli.

Passo 5.

Tagliate leggermente il dorso del serpente per dare l'idea delle squame.

Passo 6.

Passo 7.



Note

+ Nazionalita: Italiana

+ Pubblicata: 23/12/2019

+ Calorie: 200 a porzione

v Rating: 4.2 (2 review)

+ Autore: Carmelo Scuderi (https://www.facebook.com/ricetteregionali)
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